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Suroviny

- maslo 125 g

- krupicovy cukr 180 g

- mouckovy cukr 20 g

- vejce 3 ks

- kefir 400 ml

- vlasské orechy 80 g

- polohruba mouka 400 g

. prasek do peciva 1 ks

- maslo na vymyzani formy 1 ks
- hrubd mouka na vysypani 1 ks
- hroznové vino 200 g

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zméklé maslo utfeme s obéma cukry do pény. Po jednom zaSlehame vejce. Vmichame kefir,
nasekané orechy a prosatou mouku s praskem do peciva.

Formu na babovku vymazeme maslem, vysypeme hrubou moukou a naplnime téstem. Hroznové vino
zatlacime do tésta ve formé.

PeCeme na 160 asi 45 minut. Hotovou nechdme zchladnout ve formé, vyklopime a pocukrujeme.
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