Tvarohovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova

Suroviny

- maslo 150 g

- mouckovy cukr 200 g

- vejce 1 ks

- mékky tvaroh 250 g

- polohruba mouka 500 g
. prasek do peciva 1 ks

. citronova kura 1 1zice

- mléko 300 ml

- rum 50 ml

- hroznové vino 500 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zméklé maslo vySlehame s mouckovym cukrem do pény. Pak do néj zaslehame vejce a tvaroh.
Vmichdme mouku promichanou s praskem do peciva a citronovou kurou, dale mléko a rum.
Tésto pak vlijeme na plech s pec¢icim papirem. Kulicky hrozna lehce zatla¢ime do tésta.

Kolac¢ peceme pri 180 asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

