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Suroviny

- vanilkovy zmrzlina 6 kopecek
. Cerstvé espreso 240 ml

- kavovy likér 1 ks

- SuSenky

- hladkd mouka 190 g

- prasek do peciva 0.7 balicek
- krupicovy cukr 100 g

- vejce 2 ks

. pomeranc 0.5 ks

- vanilkovy extrakt 1 1zicka

- pistécie 75 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

Nejprve upeCeme susenky. Troubu predehrejeme na 180. Mouku smichame s praskem do peciva a
cukrem. Udélame dilek a vyklepneme do néj 2 vejce, pridame kuru z pomerance, extrakt a nasekané
pistacie, promichame.

Tésto prenddme na pomoucnénou pracovni plochu a hnéteme, aby bylo hladké a elastické. Pak z néj
vytvorime valecek dlouhy 30 cm. Dame ho naplech s pecicim papirem, lehce ho zplostime po celé
ploSe a peceme 20-25 minut. Po vyjmuti z trouby nechdme 15 minut odpocivat.

Teplotu snizime na 140 a valecek pokrdjime na platky 7 mm. Dame je na plech a dope¢eme 15-20
minut.

Kazdy kopecek zmrzliny dame do sklenicek, prelijeme espresem a likérem a podavame se susenkami.
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