Hruskovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova

Suroviny

- hrubd mouka na vysypani 1 ks
- hladkd mouka 150 g

- prasek do peciva 1 1zicka

- liskové orechy 75 g

. sul 1 Spetka

- maslo 80 g

. trtinovy cukr 60 g

- krupicovy cukr 50 g

- med 60 ml

- vejce 1 ks

- zloutek 1 ks

- mléko 120 ml

- vanilkovy extrakt 1 1zicka
- hruska 1 ks

- smetana na Slehani 220 ml
- polotucny tvaroh 185 g

- amaretto 2 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeée: Italie

Postup:

Troubu nastavime na 180. Maslem vymazeme a hrubou moukou vysypeme dortovou formu o
pruméru 22 cm.
Hladkou mouku, kyprici prasek, orechy a Spetku soli rozmixujeme na smés pripominajici drobenku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Slehacem naslehdme méslo pokojové teploty, oba cukry apolovinu medu do svétlé, nadychané hmoty.
Vejce a zloutek spoleéné naslehame. Mléko promichdme s vanilkovym extraktem. Nakonec mouckou
smés pridavame na stridacku s mlécnou smési do méslovomedové a umichame vlacné tésto.
Vmichéame do néj hrusku oloupanou a nakrajenou na tenké platky. VSe nalijeme do pripravené formy
a peceme 40-45 minut.

Zbytek medu rozehrejeme apotieme jim teply kola¢. Nechame zchladnout a podavame s dotuha
usSlehanou slehackou smichanou s tvarohem, amarettem a 1 1zickou cukru.



