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Suroviny

- cherry rajc¢atka 500 g

- olivovy olej 150 ml

. sul a pepr 1 $petka

. Cesnek 6 strouzek

- chilli papricka 2 ks

- ancovickové filety 6 ks

- kapary 1 1zice

- bilé vino 2 1zice

- Spagety 400 g

. citronova Stava z 1 citronu 1 ks
- nastrouhany parmazan 1 miska
- petrzelka 2 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemeé: Italie

Postup:

Troubu predehrejeme na 180. Cherry rajcatka prepulime, dame na plech, zastrikame 2 1zicemi oleje,
osolime a opeprime. Peceme 20 minut.

Zbytek oleje asi 110 ml rozehrejeme ve velké panvi a vySSim okrajem, priddme Cesnek, chilli
papricky jemné nasekané a ancovickové filety a opékame asi 1-2 minuty, aby se ancovicky rozpadly.
Pridame kapary, vino a peCena rajCata a privedeme k varu. Varime asi 3 minuty. Dochutime soli.
Spagety uvaiime podle ndvodu, scedime a piiddme k raj¢atové omacéce. Dochutime citronovou
stavou, posypeme parmazanem a najemno nasekanou petrzelkou.
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