Cuketove rolky s bylinkovym mascarpone
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Suroviny

- Cuketa 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Mascarpone 150 g

- Bazalka 1 1zicka

- Tymian 1 1zicka

- Oregano 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napf. u salata

Zeme: Italie

Postup:

Mladé cukety nakrajime podélné na velmi tenké platky. Pokud mame starsi cuketu, platky musime
blansirovat v horké vodé po dobu 2-3 minut a poté vlozime do studené vody s ledem, aby cuketa
zustala kiupava a neztratila krasnou zelenou barvu. Mascarpone rozmichame s cerstvé nasekanymi
bylinkami, osolime a opeprime. Doprostied kazdého platku cukety umistime mascarpone s
bylinkami, srolujeme a konec zafixujeme péaratkem.
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