Cikanska pecene s paprikovou naplni
Kategorie: Maso

Autor: andrea
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova pecené 800 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Paprika 1 ks

- Cibule 2 ks

- Slanina 50 g

- Rajsky protlak 2 Izice

- Kecup 3 lzice

- Olej 4 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Plat masa osolime a opeprime. Papriku rozkrojime na Ctvrtky, odstranime jadrince a nakrajime.
Oloupanou cibuli a slaninu nakrajime na kosticky. VSe smichame s rajskym protlakem, osolime a
opeprime. Napln rozetreme na plat masa a srolujeme. Pevné svazeme niti nebo motouzem. Roladu
polozime na pekac, potreme olejem a dame do vyhraté trouby peci. Obracime, aby se ze vSech stran
dobre opeklo, béhem peceni podlévame horkou vodou. Pred dopecenim potreme roladu kecupem.
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