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Suroviny

- cibule 1 ks

- rapik celeru 2 ks

- olej 1 Izice

. sul a pepr 1 $petka

- mleté hovézi maso 340 g
- rajcata z plechovky 400 g
. Cervené fazole z plechovky 400 g
- hovézi vyvar 300 ml

- téstoviny gigli 300 g

- bily jogurt 280 g

- vejce 2 ks

- Cedar 50 g

- Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

Nasekanou cibuli a celer osmahnéte na oleji. Osolte, opeprete, pridejte maso a opékejte. Poté
vmichejte rajcata, okapané fazole i vyvar a po 15 minutach uvarené téstoviny ve vrouci slané vodeé.
Vse prendejte do zapékaci misy. Navrch dejte smés jogurtu, vajec, strouhaného ¢edaru a
rozmélnéného cesneku a pecte 20-25 minut pri 200.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

