Cornetti rigati s kuretem

Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- smetana na Slehani 250 ml
- mléko 250 ml

- dijonska horcice 1 1zice

- Cedar 180 g

- mozzarella 100 g

. sul a pepr 1 $petka

- pecené kureci maso 250 g
- téstoviny cornetti rigati 250 g
- maslo 20 g

- Cesnek 1 strouzek

- strouhanka 175 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

Troubu predehrejeme na 200. Smetanu, mléko, horcici a privedeme v hrnci k varu. Vsypeme
nastrouhané syry, stl, pepr a nechame zhoustnout. Pak do smési priddme natrhané maso a téstoviny
uvarené v osolené vrouci vodé. Prohrejte. Smés dame do zapékaci misy, navrch ddme rozehraté
maslo smichané s rozmélnénym Cesnekem a strouhankou. Peceme 10-12 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

