Trorrole se slaninou

Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

Suroviny

- téstoviny trottole 450 g
. sul a pepr 1 $petka

- slanina 120 g

- olivovy olej 1 1zice

- Cervena cibule 4 ks

. Cesnek 2 strouzek

- listky tymidnu 1 1zice

- mékky kozi syr 120 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemeé: Italie

Postup:

Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé, scedte je a 125 ml vody uschovejte a udrzujte teplé.
Slaninu vyskvarte na olivovém oleji v panvi, pridejte cibuli nakrajenou na tenka kolecka a opékejte
asi 10 minut. Poté pridejte nasekany ¢esnek a tymianové listky. Na scezené téstoviny nadrobte syr,
pridejte obsah panve, odloZzenou vodu z téstovin a promichejte. Dle chuti osolte a opeprete.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

