Zivanska pecené

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprova plec 750 g

- Anglicka slanina 500 g

- Brambory 1 kg

- Cibule 4 ks

. Sual 1 1zicka

- Sladka paprika mletd 1 1zicka
- Olej 100 ml

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko
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Pocet porci: 4

Postup:

Umeté maso nakrajime na mensi platky a naklepeme. Cibuli a brambory oloupeme a nakrajime na
kolecCka. Slaninu nakrdjime na platky. Alobal potreme olejem , poloZime na néj kolecka cibule a
platky brambor, posolime a okorenime. Na brambory polozime osolené a opeprené veprové maso a
na ni vrstvu brambor a cibule a anglickou slaninu. VSe osolime, opeprime, okminujeme a posypeme
sladkou mletou paprikou a v$e diikladné zabalime do alobalu. PeCeme v predehraté troubé cca 1
hodinu.



