Spagety s houbami

Kategorie: Pokrmy

Autor: avelebova

Suroviny

- Spagety 375 g

. sul 1 Spetka

- olivovy olej 1 1zicka

- Salotka 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- tmavé Zampiony 120 g

- suSené hribky 10 g

- Cervené vino 250 ml

- rajcatova omacka 400 g
- parmazan 30 g

- bazalka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zeme: Italie

Postup:

Spagety uvaiime v osolené vrouci vods.

Olej rozpalime na péanvi, priddame najemno $alotku, rozmélnény Cesnek a platky zampiond. Opékame
asi 4 minuty. Susené houby sparime horkou vodou, scedime, vodu uschovame. Houby nasekdame a

pridame do panve.

Prilijeme vodu z hub a vino. Nechdme 15 minut probublat. Pak vmichame omacku, Spagety, syr a
bazalku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




