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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- meloun Cantaloupe 1 ks
. sul 1 Spetka

- balzamikovy ocet 1 1zice
- olivovy olej 2 1zice

- parmska Sunka 100 g

- mozzarella 80 g

- pepr 1 Spetka

- paprika sladka 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemeé: Italie

Postup:

Meloun prekrojime, vydlabeme duzinu, zbavime jader a pak spolu se Spetkou soli, balzamikovym
octem a olivovym olejem rozmixujeme dohladka.

Smés rozdélime do 4 misek a dame 30 minut chladit.

Sunku nakrajime na 3-4cm dlouhé nudli¢ky a nasucho je oprazime na panvi.

Mozzarellu natrhame na kousky a pak obojim ozdobime polévku. Posypeme mletym peprem a
Spetkou sladké papriky.
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