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Suroviny

Porce: 6

- Veprova pecené 800 g

- Brambory 100 g

. Cesnek 2 strouzek

- Muskatovy orisek 1 Spetka

. Tymian 1 1zicka

- Bobkovy list - rozdrceny 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do hrnce s 1 1 slané a operené vody vloZime maso, uvedeme do varu a pod poklici slabym varem
varime 30 minut. Zapékaci misu vymazeme utrenym strouzkem cesneku. Brambory oloupeme a
nakrajime na tenké platky. Ty pak rozloZime do misy ve trech vrstvach, kazdou vrstvu posypeme
smési rozdrceného bobkového listu a tymidnu, utfeného strouzku ¢esneku a strouhaného
muskatového orisku. Pak brambory zalijeme vyvarem z masa - musi byt ponoreny. Nakonec priddme
sadlo. Vlozime do predehraté trouby a po 15 minutach polozime na brambory nakrajené maso.
Peceme asi hodinu. Brambory do sebe vsaknou vSechen tuk.
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