Chleb plnény syrem a slaninou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Maly kulaty chléb 1 ks
- Niva 300 g

- Anglicka slanina 200 g
- Maéslo 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z kulatého chleba seriznéte vrch a ze spodni ¢asti vydlabejte stridku. Do otvoru dejte hmotu z
nastrouhaného syra a slaniny pokrajené na kosticky. Naplnény chléb polozte na plech. Odriznuty
vrch chleba a vydlabané Casti potrete maslem a poklademe okolo naplnéné casti. Upecte do krupava.
Jezte to tak, ze krupavou stridku namécejte do roztaté nadivky v chlebu.
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