Zapeceny hermelin s kvetakem
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Suroviny

Porce: 4

- Kvétdk 400 g

- Sedl¢ansky Hermelin 2 ks
- Mékky salam 150 g
- Maslo 50 g

- Cibule 0.5 ks

- Pazitka 1 hrst

- Paprika 2 ks

- Smetana 1.5 dl

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvareny kvétak nakrajime na mensi kousky, promichame

s drobné pokrajenym saldamem, Hermelinem, nakrajenou cibuli a paprikou. Zalijeme rozslehanym
vejcem, pridame sil a pepr. Smés vlozime do zapékaci misky vymazané maslem a zalijeme smetanou.
Zvolna zapékame. Podavame s bramborem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




