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Suroviny

Porce: 4

. Stredné velkd paprika 2 ks
- Sedl¢ansky Hermelin 2 ks

- Sunkovy saldm v celku 50 g
- Mala cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Majonéza 1 1zice

- PInotucnd hor¢ice 1 1zicka
- NA OZDOBENI{

- LucCina 1 baleni

- Listy hlavkového salatu 4 ks
- Rajcata 2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky omyjeme, podélné rozptlime, vyjmeme jadrinec
a odrizneme stopku. Hermelin nakrdjime na malé kousky, salam rozkrajime na kosticky. Cibuli
oloupeme a pokréjime nadrobno. Priddme stl, pept, majonézu, horcici a promichame. Smés nechame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

chvili ulezet v chladnicCce. Pulky paprik pak naplnime pripravenou smési a ozdobime naslehanou
lucinou. Pripravené plnéné lusky rozlozime na omyté a osusené listy salatu a ozdobime nakrajenymi
rajCaty. Podavame s celozrnnym chlebem.



