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Suroviny

- kmin 2 1zice

- drcend susena chilli papricka 1 1zicka
- oregano 1 1zice

- listky rozmarynu 2 Izice

- veprova kyta 800 g

. sul, pepr, olivovy olej 1 ks
- cesnekova kase

. Cesnek 2 ks

- olivovy olej 1 ks

- brambory 1 kg

- maslo 100 g

- zakysana smetana 150 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Troubu predehrejeme na 190. Kazdou palici Cesneku dejte na kus alobalu, zastrikame olejem,
osolime, opeprime, zabalime a ddme péct na 50 minut. Teplotu snizime na 140.

Kmin promichame s drcenou papri¢kou, nasekanym oreganem a rozmarynem. Kytu ze vSech stran
osolime, opeprime a na panvi nechame s olejem zatdhnout.

Pak do masa vetreme 2 lZice oleje a obalime ve smési koreni a bylinek. Dame do pekace na 4 hodiny
péct domékka.

Ke konci peceni udélame kasi. Brambory uvarime domékka, slijeme, rozmackame spole¢né s maslem
a smetanou, naslehame dohladka.. podle chuti osolime a do kase vmichame vymyckany peceny
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cesnek.



