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Suroviny

- Vejce 3 ks

. Sunka 3 platek

- Malé rajcatka 3 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Syr Brie 60 g

- Extra panensky olivovy olej 1 1zice

- Smetana ke Slehdani 2 1zice

. Listky cerstvé bazalky + na ozdobu 10 ks
. Sul 1 Spetka

. Cerny pept 1 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:
1. Predehrejte si troubu na 180 °C.

2. Pripravte si rajcatka. Nakrajejte je na silnéjsi platky, dejte je na plech, pokapejte olejem, posypte
listky bazalky a nechte péct priblizné 10 minut.

3. Zapékaci misku vymazte maslem, podél stén rozlozte platky sunky a na dno dejte natrhané kousky
syru brie.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4. Vejce rozdélte, zloutky dejte stranou a bilky vySlehejte spolu se smetanou. Osolte, opeprete a

nalijte do misek. Rajcatka vyndejte z trouby, rozlozte na bilky a nakonec ozdobte tremi zbylymi
Zloutky a par listky bazalky.

5. Pecte v predehraté troubé 10-15 minut.



