Sevcovsky mls

Kategorie: Zdrava strava

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Gothaj 500 g

- Majonéza 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Nakladana okurka 4 ks
. Pept, stl 1 ks

- Voda 3 Izice

. Ocet 3 1zice

- Cukr 3 ks

. Plnotucna horcice 3 1zicka
- Kecup 3 lzice

- Olej 3 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame vSechny ingredience na zalivku. VSe promichame a privedeme k varu. Kdyz zalivka
prejde varem, odstavime ji a nechame vychladit.

Zatim si oCistime cibuli a nakrdjime ji na drobné kosticky. Gothaj oloupeme a spolu s okurkami jej
nastrouhdme nahrubo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

V mise smichame cibuli s gothajem a okurkami. Vmichame zalivku z hrnce, majonézu a dikladné
promichame. Nakonec mls ochutime soli a peprem.

Sevcovsky mls nechame vychladit a poddvéame. Nejlepsi je s pecivem.



