Syrové macaroni

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 5

. Téstoviny 500 g

- Smetana ke Slehéni 200 ml

- Polotu¢né mléko 200 ml

- Parmazan 60 g

. Cedar (nebo jiny tuény syr) 250 g
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 5

Postup:

1. Uvarte téstoviny dle ndvodu na obalu, aby byly ,al dente”. Scedte je a odlozte stranou.

2. Predehrejte troubu na 200 C.

3. Do hrnce nalijte mléko, smetanu, Spetku muskatového orisku a prisypte 2/3 parmazanu a 2/3

¢edaru. Zbytek obou syru si nechte na zapeceni. Osolte a opeprete. Pridejte uvarené téstoviny a vse
spole¢né promichejte. Sundejte z plamene.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

4. Pripravte si zapékaci misu a smés s téstovinami do ni prendejte. Zasypte obéma zbylymi druhy
syra a pecte asi 10 minut. Povrch by mél byt kfupavy a upeceny dozlatova.



