Burritos

Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Maslo 1 lzice

- Hovézi maso - krajené na nudlicky 400 g
- Paprika - nakrajena 1 ks

- Koreni Santa Maria Burrito mix 1 baleni
- PSenicné tortilly 4 platek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani

Zarazeni: Obéd

Zeme: Mexiko

Pocet porci: 4

Postup:

Osmazte maso na masle nebo oleji. Pridejte papriku, koreni Santa Maria Burrito seasoning mix.
Dobre promichejte a nechte varit na mirném ohni cca 2 - 3 minuty. Ohrejte Soft tortilly podle navodu
na obalu a naplnte masem, syrem a zeleninou. Zabalte vSe do tortilly a potrete na povrchu omackou
Taco sauce.

Tortilly naplnte smési, vlozte do zapékaci misky, potrete omackou Taco sauce a posypte strouhanym
syrem. Pecte v troubé pri teploté 200°C priblizné 20 minut.

Poznamka:

Salsa, rajcata nakrdjend na kosticky, jemné natrhany hldvkovy salat, guacamole, strouhany syr
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