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Suroviny
Listové těsto 1 balíček●

Vejce - na potření 1 ks●

Sůl hrubá 1 lžička●

Sezamová semínka 1 lžíce●

Eidam - strouhaný 1 hrst●

Provensálské koření 1 špetka●

Kmín 1 špetka●

Olej - na potření pečícího papíru 1 lžíce●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Určen pro: Vegetariáni

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Postup:
Listové těsto vyválíte na slabý plát, nakrájíme jej na libovolné tvary.
Ty poté přeneseme na pečící papír, který jsme lehce potřeli olejem a potřeme rozkvedlaným
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vajíčkem a podle chuti dochutíme. Čás z nich můžeme posypat strouhaným eidamem, část posypeme
provensálským kořením, část z nich posypeme sezamem a část z nich můžeme posypat hrubě mletou
solí a kmínem.
Vaší fantazii se meze nekladou.
Dáme péct do předehřáté trouby dozlatova.
Ideální pohoštění k vínu např., když přijde nečekaná návštěva.


