Falesny segedin
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- cibule 1 ks

- olej 20 ml

- maso mleté 1 kg

- paprika mletd 1 1zicka

- zeli sterilované 1 sklenice
- brambory 8 ks

- smetana na vareni 1 ks

- syr platkovy 1 baleni
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Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

zpénime cibuli, priddme maso, papriku a zeli.

Z uvarenych brambor nakrajime delsi hranolky.

Déme je do pekace, na né polozime pripravenou smés a dal po vrstvach stridame brambory se smési.
Nakonec vSechno zalijeme Slehackou a poklademe platky syra.



Peceme pri 160 °C, dokud nebude syr zlatavy.



