Cocka na kyselo
Kategorie: Prilohy

Autor: andrea
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Suroviny

Porce: 4

. Cocka 500 g

- Hladkd mouka 300 g

- Olej 50 g

- Cibule 1 ks

- Ocet 2 1zicka

- Mlety Cerny pepr 1 Spetka
. Sul 1 $petka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:
Cocku prebereme a propereme studenou vodou. Poté ji namoc¢ime pres noc do studené vody.

Vodu 2. den slijte a znovu namocte do cerstvé studené vody a dejte varit Cocku domékka. Po
dovareni v pripadé potreby slijeme prebytecnou vodu.

Nyni oloupeme a nakrajime cibulku a osmazime ji na tuku dozlatova. VSe zaprasime moukou a
zalijeme trochou vody scezené z ¢oCky. Do smési pridame téz podle chuti ocet. VSe povarime a poté
vmichédme do uvarené ¢ocky. Cocku na kyselo je$té miizeme dochutit soli, pfipadné pepfem. Podle
potreby ji jesté kratce povarime.

Coc¢ku na kyselo podavame klasicky s uvatenym parkem, volskym okem, kyselou okurkou nebo
zelnym salatem. Nejlepsi je coCka tepla.



