Cervena repa se slaninou
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Suroviny

Porce: 2

. Cervenéa fepa 500 g

- Uzena slanina 50 g

- Zakysena smetana 1 ks
- Cibule 2 ks

- Medunka 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Cukr moucka 1 ks

- Citrénova stava 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 2

Postup:

Repu oéistime, oloupeme a jemné nastrouhdme. Cibuli oloupeme a nasekdme najemno. Slaninu
nakrajime na kosticky a na panvi vyskvarime.

K repé primichdme nakrédjenou cibulku. Zaklad salatu ochutime citronovou stavou, opeprime,
osolime a podle chuti prisladime. Priddme vySkvarenou slaninu.

Cervenou fepu se slaninou prelijeme hustou smetanou nebo jogurtem. Ozdobime listky fefichy,
medufiky nebo méty podle chuti. Cervenou fepu se slaninou podavéme tfeba s houskou nebo jenom
tak.
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