Zelne rolky
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Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 1 baleni

- Kysané zeli 1 baleni

- Anglicka slanina 100 g

- Klobésa 4 ks

- Vejce - na potreni 1 ks

- Hrubd stl - na posypani 1 1zice
- Kmin cely - na posypani 1 Izice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto rozvalime a nakrajime na mensi obdélniCky. Na kazdy obdélnik dame trochu kysaného
zeli, rozprostreme po celé plose. Na néj polozime platek slaniny a na kraj dame kus klobasy.
Zavineme. Prendame na plech vylozeny papirem na peceni. Potreme rozslehanym vejcem, posypeme
soli a kminem. Peceme v predehraté troubé pri 200C asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

