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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny 250 g

- Porek 1 ks

- Rajce 2 ks

- Uzeny kureci skelet 1 ks
. Cerné olivy 1 ks

- Kysana smetana 1 ks

- Bazalka 1 ks

- Tekuté polévkové koreni 1 ks
. Pept, sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Uzeny kureci skelet uvarime domékka. Mékké maso vyjmeme, obereme a pokrajime na malé kousky.

V téze vodé, kterou mirné osolime, uvarime téstoviny. Kdyz jsou téstoviny mékké, slijeme je,
proplachneme studenou vodou, nechame okapat a ddme do vétsi misy.

Pripravené maso pridame k téstovindm, lehce promichdme, priddme nadrobno pokrajeny porek i
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rajCata a opét lehce promichdme. Salat dochutime soli (ja pouzivam tekuté polévkové koreni) a
peprem.

Téstovinovy saldt s uzenym kurecim masem a zeleninou nanddme do mensich misek, ozdobime
kysanou smetanou, olivami a nakrajenym zbylym porkem. Muzeme pridat i listky maty nebo bazalky.



