Pikantni bramborovy salat
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Mata 1 ks

- Brambory 800 g
. Cesnek 1 ks

- Olivovy olej 1 ks
- Kari 1 ks

- Rajce 2 ks

- Slanina 150 g

. Pept, sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime a nechame odkapat. Na rozpéaleném oleji je zvolna opékame do svétlehnéda.
Nechéme je okapat a osu$ime na ubrousku. Cast oleje slijeme a nechdme jen trosku. Pfiddme
slaninu, cibuli a kari koreni. Za stalého michani zvolna opékame asi 2 minuty, priddme Cesnek a zase
opékame. Brambory vratime do panve a prohrejeme. Priddme nakrajena rajcata a salat prohrejeme.
Podle chuti osolime a opeprime, vmichame cerstvou matu.
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