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Suroviny

Porce: 4

- Sterilovana kukurice 1 ks

- Jarni cibulka 3 ks

- Redkvicky 2 strouzek

. Cerstvy kopr 1 ks

- Majonéza 1 ks

- Varené brambory ve slupce 500 g
- Vejce natvrdo 2 ks

- Ocet 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Cukr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Brambory uvarime ve slupce, nechame vychladnout a oloupeme.

Brambory nakrdjime na kosticky, ddme do misy, pridame nakrajené jarni cibulky i s nati,
sterilovanou okapanou kukurici, posolime a opeprime.

Do majonézy pridame ocet, cukr, sul, posekany kopr, ziedime nélevem z kukurice a vmichdme do
misy s bramborami. Priddme omyté a na platky nakrajené redkvicky, promichame a salat podle
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potreby dochutime. Bramsalat s redkvickami nechame odlezet.

Salat na taliri poklademe kolecky vejce natvrdo a ozdobime koprem. Bramsalat s redkvickami
podavame treba jen s platkem sekané pecené. Pro vegetariany je vhodny se smaZenym syrem.



