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Suroviny

Porce: 8

- Majonéza 440 ml

- Bylinkova sul 4 Spetka

- Kyselé okurky 360 g

- Mrkev 4 ks

- Brambory 2 kg

- Tatarka 200 ml

- Horcice 3 1zice

- Vejce 5 ks

- Cibule 2 ks

- Sterilovany hrasek 130 g
- Sterilovana kukurice 260 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve si uvarime brambory ve slupce, do dalSiho hrnce si ddme vejce a mrkev. Brambory, vejce a
mrkev po uvareni slijeme a ddme vychladnout. Nez brambory, vejce a mrkev vychladne nastrouhame
si kyselé okurky a nakrajime cibuli na stredné velké kosticky.

Cibuli a okurky vlozime do vhodné velké misy. Po vychladnuti brambory, vejce a mrkev oloupeme.
Brambory nakrdjime krajeCem na kosticky a vlozime do misy k okurkam a cibuli. Mrkev nastrouhame


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

do misy.
Pridame majolku, hor¢ici a tatarku. VSe radné promichame a dokorenime bylinkovou soli.
Bramborovy salat ddme do lednice a podavame studené.

Kdo ma rad tak Ize pridat sterilovany hrasek nebo kukurici prida to dalsi chut a salat je bohatsi.



