Kukuricny chleb
Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Suroviny

- Hladka mouka 500 g

- Cukr50g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Kurkuma 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Sladkéa Cerstva (mize byt i mrazend) kukurice 150 g
- Méslo 100 g

- Mléko 375 ml

- Vejce 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Mouku promichame s cukrem, praskem do peciva, soli a kurkumou. Pridame kukurici a opét
promichame.

Méslo rozpustime a spolecné s mlékem pridame do smési a vmichame. Pridame Zloutky ze 4 vajec a
vytvorime tésto.

Z bilka vyslehdme snih a opatrné ho zapracujeme do tésta. Vlijeme do predem vymazané formy,
nejlépe hrbetu a peceme v predehraté troubé na 160°C asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

