Hrnek plny chuti

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 8 ks
- cibule 2 ks
- kysané zeli 1 ks

Vevs

- anglicka slanina 8 platek
. sul 1 Spetka
- koreni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Syrové brambory nakrédjime na platky, osolime a okorenime podle chuti. Zeli proplachneme pod
studenou vodou a prekrajime, maso a cibuli nakrajime na kosticky, osolime a okorenime.

Do zapékacich hrnec¢kl (muzeme pouzit i velkou zapékaci formu) rozlozime ¢ast brambor, na né
dame zeli a cibuli, pak kousky masa a nahoru zbytek brambor. Nahoru polozime platky slaniny,

podlijeme trochou vody. Zapékédme prikryté poklici (alobalem) asi hodinu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

