Zapeceny knedlik
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- houskovy knedlik 500 g
- cibule 1 ks

- olej 1 Izice

- libovolna uzenina 300 g
- vejce 10 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekacku nalijeme olej a na ném orestujeme pokrajenou cibuli. Priddme polovinu pokrajené
uzeniny, potom ddme vrstvu pokrdjeného knedliku a opét rozlozime vrstvu uzeniny. Osolime a
opeprime.

Vlozime do trouby rozehraté na 200 °C na 10 minut. Pak vyndame a zalijeme rozslehanymi vejci.
Zapékame jesté 20 minut. Podavame s okurkovym salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

