Hermelinovy salat s vejci
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Suroviny

Porce: 4

- Tatarskd omécka 100 g
- Hermelin 2 ks

- Mékky salam 50 g

- Majonéza 100 g

- Cibulka s nati 2 ks

- Vejce 6 ks

. Cerstvy tymian 1 ks

. Pept, stl 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve uvarime vejce natvrdo. Nakrajime cibuli, nejlépe jarni se zelenou nati, ale miizeme i malou
obyc¢ejnou. Cibuli nakrajime hodné nadrobno. KoleCka saldmu (napriklad saldm junior) nakrajime na
tenké prouzky. Oba hermeliny pokrajime na kousky asi 0,5 - 1 cm, moc na tom nezélezi, protoze je
stejné v saldtu rozetreme. Uvarena vejce zchladime pod studenou vodou, oloupeme a nakrajime
nadrobno nebo propasirujeme pres salatové sitko.

Nakrajeny hermelin, vejce, cibuli, tatarku a majonézu ddme do misy ¢i vétsiho hlubokého talire a
promichdme. Nyni priddme Spetku soli a pepre. Pozor, hermelin, majonéza i tatarka uz mohou byt
slané. Hermelinovy salat dukladné promichame. Jako zpestieni doporucuji pridat nakonec listky ze
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snitky Cerstvého tymidnu.

Hermelinovy salat s vejci podavame s pecivem podle chuti.



