Kokosové dorticky s mandlovou naplni
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Maslo 200 g

. Citronova kura 1 1ziCka

- Citronova Stava 1 1zicka

- Cukr mouckovy 100 g

. Sul 1 Spetka

- Kokos - strouhany 60 g

- Vejce 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Mandlova napln:

- Kokosové mléko 250 ml

- Krupicovy cukr 100 g

- Mandle - strouhané, loupané 200 g
- Bila cokoldda - zmékla 150 g
- Mandlovy likér 2 1Zice

- Poleva:

- Cukr mouckovy 5 Izice

- Voda - horka 1 Izice

- Mandlovy likér 2 1zice

- Bilek 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na népln varime kokosové mléko s krupicovym cukrem a mandlemi tak dlouho, az se od-pari vétSina
tekutiny a hmota zhoustne. Odstavime, nechame vychladnout a vmichame zméklou bilou ¢okoladu a
mandlovy likér. Ulozime do chladnicky a nechdme mirné ztuhnout.

Z uvedenych surovin vypracujeme na valu tésto, zabalime je do folie a nechame v chladnu
odpocinout. Tésto pak rozvalime na silu 3 mm a vykrajime mala kolecka. Peceme je pri 170°C po
dobu asi 7 minut na plechu s pecicim papirem. Upecend zchladld kolecka potreme naplni a po dvou
slepime. Slepené dorticky prelijeme likérovou polevou a ozdobime prouzky mandli. Po zaschnuti
polevy jesté dorticky prestrikdme rozpusténou cokoladou.



