Potrebujete novy tlakovy hrnec? Vime, jak
vybrat ten spravny!

Vlozeno: 06.10.2016 Reklamni sdéleni

Tlakovy hrnec neboli papinak je v moderni kuchyni samoziejmosti. Anebo by alespori mél byt,
protoZe vyrazné urychluje vareni a zjednodusuje hospodyrikam Zivot. Pokud vam stary doslouZil a
rada byste si poridila novy, mozna vas bohata nabidka zaskoci. Vybrat tlakovy hrnec sice neni Zadna
véda, ale nékolik zakladnich pravidel radéji dodrzujte. Chcete prece, aby vam novy pomocnik opravdu
pomahal a nikoliv pfidélaval starosti... K rozhodujicim kritériim patfi cena, material, objem,
specialni funkce a v neposledni radé typ sporaku.

Jaky material?

NejbéznéjSim materialem pro moderni tlakové hrnce je nerezova ocel. Nékteri vyrobci pridavaji i jiné
kovy, aby zdokonalili tepelné a vodivostni vlastnosti. Pfipadné pouzivaji specialné navrzené materialy
s keramickym povrchem. Radéji se vyhnéte tlakovym hrnclim z niklu - ten mé tendenci vyvolavat
alergie.
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Jaké funkce?

Naprostou samozrejmosti by mélo byt nékolik na sobé nezavislych pojistek. Moderni tlakové
hrnce jsou obecné velmi bezpecCné, ale nikdy neni od véci, kdyZ vyrobce hrnce opatfi pojistkami navic.
Nedilnou soucasti hrnce by mél byt vypinac pro vypousténi pary. Pokud si pfiplatite, ziskate také
Casovac vareni i nastaveni tlaku.

Jaky objem?

Objem tlakového hrnce je ¢astym kamenem Urazu. Je tfeba si uvédomit, Ze se hrnec neplni az po
okraj, coz je do jisté miry matouci. Budete-li v hrnci ¢asto varit gulase, sdhnéte po vétsim (6 litrl a
vice). Pro duseni masa a zeleniny jsou idedIni mensi papinaky (kolem 4 litr{).
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Na co si dat pozor?

Jak jsme jiz uvedli vySe, podstatna je predevsim bezpecnost. Dale pak kvalitni dilenské zpracovani, se
kterym souvisi Zivotnost. Kvalitni a pfitom cenové dostupné tlakové hrnce nabizi napfiklad Tescoma.
Prohlédnéte si sady hrncl a posudte sami.
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