Treska v jarnim kabatku

Kategorie: Maso

Autor: andrea
=]
Suroviny

Porce: 4

- Brambory varené ve slupce 12 ks
- Maslo 1 lzice

- Aljasska treska 400 g

- Zeleninova smés mrazena 200 g
- Zakysana smetana 1 kelimek

- Vejce 3 ks

- Mléko 1 dl

. Stl 1 Spetka

- Oregano 1 Spetka

- Uzeny syr 5 platek

- Hlavkovy salat jako priloha 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dobre omyté a ve slupce uvarené brambory nakrajime na platky asi 1 - 1,5 cm silné. Rozlozime je na
dno vymazané zapékaci misy nebo pekacku. Poklademe filetami z tresky, posypeme zeleninou a
zbylymy platky brambor.

Nahoru déme par Izic kysané smetany a vloZime do trouby.
Pripravime smés ze zbylé kysané smetany, vajec, trosky mléka, Spetky soli a oregana. Hotovou smési

predpeceny pokrm zalijeme, poklademe platky uzeného syra a pe¢eme, dokud povrch nezacne
zladtnout. Peceme pri 200 "C asi 25 minut.
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