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Suroviny

Porce: 6

- Veprova kyta 600 g

- Cibule 2 ks

. Sladkd paprika mletd 1 1zicka
. Sl 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Hladka mouka 2 1zice

. Lahudkové péarky 3 ks

- Vejce 2 ks

- Olej 3 1zice

- Rajsky protlak 1 baleni

- Slanina - 1 cm Siroky hranolek 1 ks
- PInotucnd hor¢ice 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maso nakrajime na malé kostky, osolime a opeprime. V hrnci rozpalime olej a osmazime nadrobno
nakrajenou cibuli, kterou nechame poradné zhnédnout, pozor at se nespali. Lehce podlijeme vodou,
pridame maso, rajsky protlak a sladkou mletou papriku, priddme trochu vody, priklopime poklickou a
vydusime do tuku, ktery az vyplave na povrch, tak zaprasime moukou. Lehce zasmahneme a pomalu
prilévame vodu a michdme, aby se nedélaly hrudky. Priddme lahtudkové parky nakrajené na kolecka,
1 cm Siroky platek slaniny a varime na mirném plameni. Mezitim si uvarime 2 vejce natvrdo.
Oloupeme je a pokrajime nadrobno a pridame do omacky spolu s 1 1zickou plnotucné horcice a
poradné promichame s omackou.
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Podévame s knedlikem nebo ryzi.



