
Bramborový guláš s medvědím česnekem
Kategorie: Pokrmy

Autor: krakysh

Suroviny
Porce: 6

Brambory 1 kg●

Cibule 4 ks●

Vývar 250 ml●

Ocet 1 lžíce●

Pepř černý mletý 1 špetka●

Sůl 1 špetka●

Majoránka 1 lžička●

Olej 3 lžíce●

Medvědí česnek 1 svazek●

Párky nebo jiná uzenina 200 g●

Paprika sladká mletá 2 lžíce●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Cibuli nakrájenou na kostky osmažíme na rozpáleném oleji. Přidáme k tomu mletou papriku, lžíci
octu a vývar. K tomu přisypeme na kostky nakrájené brambory a omytou a nakrájený medvědí
česnek. Vaříme čtvrt hodiny a k tomu přidáme na kousky nakrájenou a osmaženou uzeninu. Podle
potřeby zahustíme moukou.

Guláš s medvědím česnekem nejlépe chutná s čerstvým chlebem.
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