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Suroviny

- Maslo 75 g

- Mlecna cokolada 40 g

- Nugatovy krém (nutella) 75 g
- Cukr50g

- Vejce 2 ks

- Mouka hladka 300 g

- Prdsek do peciva 1 balicek

- Mléko 100 ml

- Mouckovy cukr 150 g

- Citronova stava 2 lzice

- Cokoladovéa poleva v sa¢ku 0.5 hrnek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemeé: USA

Postup:

Tésto:

1. Troubu predehrejeme na 200 °C. V malém kastrolku rozpustime maslo a nechame ho
prochladnout. Na prkénku ostrym nozem nasekdme cokoladu. Tekuté, ale chladné maslo nalijeme do
porceldnové misy. Priddme nugatovy krém a cukr. VSechny suroviny slehdme ru¢nim slehacem
nastavenym na nejvyssi obratky az do pény. Do napénéného krému za stalého Slehani po jednom
pridavame celd vejce a jesté chvili Slehame. Smisime prosatou mouku s praskem do peciva a opatrné
zapracujeme do tésta. Primichdme mléko a sekanou Cokoladu.

2. Na plech vyrovname kosicky a 1zici plnime do dvou tretin. Pe¢eme podle potieby dozlatova 15 - 20
minut. Upecené koSic¢ky z plechu sejmeme a vyrovname na mrizku vychladnout. Papirové koSicky

neodstranujeme.
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Dokonceni:

1. Mouckovy cukr prosijeme do misky, praminkem za stalého michani prilijeme citronovou stavu.
Polevu treme dostatecné dlouho, az se vSechen cukr rozpusti.

2. Vychladlé mufinky potreme citronovou polevou a nechame lehce zaschnout.

3. Podle navodu na sacku nahrejeme cokoladovou polevu a malym praminkem zdobime mufinky.
Nechame dokonale zaschnout.

K peceni pouzijeme mufinkovy plech, kdyz ho nemame, dame nékolik papirovych kosicku do
sebe.Papirové kosicky byvaji velmi slabé, a kdyz je naplnime téstem mohly by se pri peceni rozevrit,
davéame tedy radéji tri na sebe.



