Tvarohove rohlicky s bylinkami

Kategorie: Ostatni

Autor: afaltynkova
B
Suroviny

Porce: 3

- Tvaroh 1 ks

- Polohruba mouka 500 g
- Olej 150 ml

- Mléko 125 ml

- Prasek do peciva 1 ks

- Medvédi cesnek 2 1zice
- Snitky rozmarynu 2 ks

. Sul 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

V mise smichame tvaroh, olej, mléko, nasekané bylinky a sul. Priddéme mouku s praskem do peciva.
Dobre propracované tésto rozdélime na 3 dily, z kazdého rozvalime na pomouénéném valu kruh 2 - 3
mm silny a ten rozdélime na 8 vyseci. Sto¢ime rohlicky a narovname je na plech s pecicim papirem.
Rohli¢ky potreme rozslehanym vejcem a posypeme soli nebo seminky. Jsou dobré i nepotrené. Ja
jsem davala medvédi ¢esnek z mrazéaku, ale muzeme dat Cesnek nebo rizné bylinky i posekané olivy.
Peceme ve vyhraté troubé na 180 - 200°C.
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