Nepecené hrk hrk rezy
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B
Suroviny

Porce: 2

- Smetana na Slehani 250 ml

- Ztuzovac Slehacky 1 ks

- Pudink Olé ze studena - vanilkovy 1 ks
- Rozmackané jahody 350 ¢

- Mouckovy cukr 2 1Zice

- Kulaté piskoty 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do uzaviratelné misky vlozime rozmackané nebo rozmixované jahody, pridame slehacku, cukr,
ztuzovac a pudink Olé. Misku uzavreme a nékolikrat protrepeme - vznikne husty krém. Obdélnikovou
formu vylozime potravinarskou folii, na dno ddme vrstvu piskot, potreme polovinou krému,
pokracujeme vrstvou piskot, krémem a nakonec uzavreme piskoty. Prikryjeme folii a nechame v
chladni¢ce do druhého dne rozleZet. Rezy nakrajime, nazdobime a papéme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

