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Suroviny

- Hermelin 4 ks

. Sunkovy saldm 8 platek

- Drceny kmin 0.5 1zicka

- Vejce 2 ks

- Mléko 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- strouhanka na obaleni 300 g
- Olej na smazeni 1 hrnek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hermeliny naplocho rozrizneme na poloviny a kazdou polovinu na strané rezu posypeme malicko
kminem. Pak je spojime zpét k sobé a mezi né vlozime po dvou pléatcich saldmu. Vejce rozslehame se
soli a mlékem. Pripravené hermeliny obalime postupné ve vejcich a strouhance. Tu k syru po celém
povrchu peclivé pritiskneme a celé obaleni jesté jednou zopakujeme. Nakonec hermeliny osmazime v
rozpaleném oleji do zlatova a podadvame s varenymi brambory a tatarskou omackou.
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