Pivovarska basta

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

]

Suroviny

Porce: 3

- Kureci prsa 800 g

- Olej 3 1zice

- Cibule 1 ks

- Porek 1 ks

- Pivo 100 ml

- Kecup 100 ml

- Cesnek 3 strouZek
- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Paprika zelenda 1 ks
- Rajce 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Prsa nakrajime na nudlicky, v misce promichdme s peprem, soli, olejem a nechdme alespon 2 hodiny
odlezet /nejlépe do druhého dne/. Prolezelé nudlicky masa orestujeme na panvi, priddme kecup,
pokréjenou papriku, pokrajené rajce bez jadérek, sil, pivo a nechame chvilku podusit. Nakrajenou
cibuli a pérek déame k masu a jesté malou chvili dusime. Podle potreby jesté dochutime.

Muzeme podévat s ryzi, bramborami nebo s hranolkami
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