Cokoladovy terc
Kategorie: Moucniky
Autor: Suzannka

C

Suroviny

- Hladka mouka 350 g

- Hera 250 g

- Cukr moucka 275 g

- Vejce 6 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Kakao 25 g

. Cokol4da na vareni 300 g

- Smetana ke Slehani 300 ml

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Heru uslehame s cukrem, postupné pridame vejce a mouku s kypricim praskem. Tésto rozdélime na
poloviny a do jedné priddme kakao. Tri stejné plechy vylozime alobalem. Cukrarskym sackem
vyrabime kruhy. Na prvnim plechu udéldme maly kakaovy kruh, kolem kruh z bilé smési, pak dalsi
dva kakaové kruhy a dva kruhy z bilé smési. Na dalSim plechu oto¢ime poradi smési, na tretim
postupujeme stejné jako na prvnim. VSe peceme 25 minut. Nastrouhanou cokolddu smichame se
Slehackou a ve vodni lazni ji nechdme rozpustit. Pak smés jesté rozmixujeme, aby se leskla. Korpusy
muzeme pokapat rumem natfeme je naplni a klademe na sebe. Dort potfeme zbylym krémem a dame
do chladu.
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