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Suroviny

Porce: 4

- RyZové nudle 1 baleni

. Cerstvé zampiony 400 g

- Mladé cibulky s nati 3 ks

. Stl, pepr - dle chuti 2 $petka
- Olej 1 ks

- Kari koteni 1.2 1zicka

- Drceny kmin 1.2 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. RyZové nudle pripravte podle priloZzeného nadvodu. Zampiony oloupejte a nakrajejte na platky.
Vlozte je do rozpaleného oleje, pridejte kari koreni, kmin a chvilku smazte. Dochutte soli a peprem a
zakryijte poklickou a poduste je domékka.

2. Mladou cibulku nakrajejte na tenka kolecka. Bilou ¢ast cibulky zamichejte se 1zici oleje do
hotovych nudli, zelenou Cast si dejte stranou. Nudle rozdélte na porce, na kazdou dejte trochu
Zampionové smési a ozdobte zelenou cibulkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

