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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 400 g

- Mékky salam ( kabanos ) 250 g
- Sladka paprika 1 Izice

- Vétsi cibule 2 ks

- Olej 3 1zice

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Nékolik kulicek celého pepre 8 ks
- Bobkovy list 6 ks

- Hladkd mouka 40 g

- Sadlo 40 g

- Pepr - dle chuti 1 Spetka

. Cesnek 1 strouzek

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibuli oloupeme a nakrdjime najemno. Nasypeme ji na rozehraty olej a lehce orestujeme. Kabanos
oloupeme a nakrajime na mensi kousky. K cibuli prisypeme mletou papriku, kratce ji zpénime a
pridame nakrajeny salam. Dobre promichame, zalijeme vlaznou vodou a osolime.

2. Privedeme k varu a pridame cely pepr a bobkovy list. Brambory oloupeme ( nové brambory loupat
nemusite ) dobre omyjeme a nakrajime na vétsi kostky. Prisypeme je do vrouciho gulase a uvarime
domékka.
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3. Na rozpusténé sadlo nasypeme hladkou mouku a za stalého michani usmazime svétlou jisku,
kterou zahustime polomékké brambory a dobre vSe promichame. Gulas dochutime podle potreby soli
a peprem, majorakou a lisovanym cesnekem a jesté nékolik minut povarime. Pred podavanim z
guldse vyndame bobkovy list.



