Spagety carbonara
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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 1 ks

- Uzena slanina 300 g

- Parmazan a pecorino syr 50 g
. Spagety 500 g

. Sul 1 Spetka

- Olivovy olej 3 1zice

. Cervené vino suché 125 ml

- Vejce 4 ks

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Bazalka - nakrajena 0.5 svazek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Slaninu také nakrajime na malé kosticky. Parmazan a syr
Pecorino najemno nastrouhame.

Spagety uvatime v osolené vodé na skus. Olivovy olej zahfejeme a diikladné na ném orestujeme
cibuli a slaninu. Zalijeme ¢ervenym vinem, povarime a dame stranou.
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vejce rozkvedlame, osolime, opeprime a vmichdme strouhany syr. Petrzelku ocistime, omyjeme,
osuSime a najemno nasekame.

Uvarené Spagety nechame dobre okapat a jesté horké je smichame se smési cibule a slaniny a s
vajecnou smési. Podavame posypané nakrajenou bazalkou.



