Paella s krevetami
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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule - nasekana nadrobno 1 ks

. Cervend paprika - na platky 1 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Ryze 150 g

. Safrdn 1 $petka

- Paliva paprika 1 Spetka

- Kureci vyvar 400 ml

- Velké uvarené krevety neloupané 150 g
- Hrasek mrazeny 100 g

. Sul 1 Spetka

- Petrzelka hladkolista 0.5 svazek

- Citron - rozdéleny na dilky na podavani 1 ks
- Rajce 2 ks

- Hrebenatka 200 g

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Jednu Izici olivového oleje rozpalte v panvi (idealné Sirsi panvi na paellu), pridejte cibuli, nechte tri
minuty zesklovatét, vsypte papriku a Cesnek a za obcasného michéni opékejte do zméknuti. Pridejte
ryzi, Safran a palivou papriku a dobre promichejte. Zalijte vyvarem a nechte minimélné patnéct
minut probubldvat. RyZe by méla zméknout na skus. Pokud je potreba, prilijte vyvar nebo vodu. Na
poslednich pét minut do paelly vmichejte i krevety, hrebenatky, které jsme si zprudka orestovali na
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druhé panvi s olivovym olejem a prisypte hrasek. Osolte podle chuti, posypte petrzelkou a ihned
servirujte se skrojky citronu.



